


EL COPO

La mayor vartedad de pm(){mctos,
siempre a su alcawnce.

Querido cliente,

Nuestra revista mds dulce, en la
que os mostramos la gama que
ano tras ano mas cuidamos y se-
leccionamos.

Ofrecer alternativas de mayor
calidad a sus clientes es clave
para la fidelizacidon o el creci- '
miento de su negocio, por €so,
en El Copo, junto a todas nues-
tras marcas, trabajamos para
ofrecerle la mejor calidad en to-
dos nuestros productos.

iSu reposteria jomdas volverd a
ser iguall

Atentamente:
El Copo
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NUESTRA TARTA FAVORITA,
CON BASE DE GALLETA,
JUGOSO INTERIOR DE
QUESO CREMA'Y CUBIERTO
DE MERMELADA DE
FRAMBUESA.

200805

TARTA DE QUESO Y FRAMBUESA
P 1U | 5120 | ZXO0GR

BASE DE GALLETA CON
SABROSO RELLENO DE
QUESO CREMA.

k- &gy
200810 e

TARTA DE QUESO
B 1U | &= 1700GR

"

TARTA SUAVE Y CREMOSA DE
QUESO COCIDA AL BANO MARIA
CON BASE DE GALLETA
CARAMELIZADAY CREMA
DE TRUFA.

200145

TARTA DE QUESO CON TRUFA

B 1U | & 1400GR
4 | Lawayor varitedao de productos, siempre a su aleance.




TARTA CON BASE DE
GALLETA CRUIJIENTEY
ESPONJOSO RELLENO

DE NATAY QUESO CREMA.
RECUBIERTO CON
MERMELADA DE FRESA.

43157

CHEESCAKE INGLES

B 1U | ES 120 | Z= 1700GR

BIZCOCHO DE CHOCOLATE
MEZCLADO CON CAPAS DE
MOUSSE DE CHOCOLATE,
DECORADO Y CUBIERTO CON
ESCAMAS DE CHOCOLATE.

TARTA MUERTE POR CHOCOLATE

B 1U | ES 12U | Z 2000GR

TARTA DE CHOCOLATE CON
CREMA DE GALLETA OREO,
CORONADA CON AUTENTICAS
GALLETAS OREOQ.
:TE PODRAS RESISTIR?

200804

TARTA DE GALLETA OREO

B U | EF 12U | & 1700GR
EL COPO |

5



LATARTA SACHER ES UNADE LAS
MAS FAMOSAS TARTAS DE
CHOCOLATE QUE EXISTEN. DE
ORIGEN AUSTRIACO CONSISTE
EN DOS PLANCHAS DE BIZCOCHO
DE CHOCOLATE SEPARADAS POR
UNA FINA CAPA DE MERMELADA
DE ALBARICOQUE Y RECUBIERTO
DE UN GLASEADO DE
CHOCOLATE NEGRO.

200204

TARTA SACHER
B 1U | B 1400GR

TARTA DE CHOCOLATE
RELLENO DE
CHOCOLATE CRUJIENTE,
REMATADO AVELLANAS
CON CRUJIENTE DE
ALMENDRAS Y CHOCOLATE.

43149

TARTA DE CHOCOLATE CON ALMENDRAS
B 1U | g3 12U | & 1600GR

"

TARTA DE BIZCOCHO DE CHOCOLATE
CON INTERIOR DE CHOCOLATE.
iDALE UN TOQUE DE CALOR PARA
FUNDIR SU INTERIOR!

200203

TARTA FONDANT DE CHOCOLATE

B 1U | X 1400GR
6 | Lawayorvariedad de productos, siempre a su aleance.
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TARTA ELABORADA CON BASE DE
BIZCOCHO ESPUMOSO DE
CHOCOLATE, MOUSSE DE

CHOCOLATE BLANCO, MOUSSE DE
CHOCOLATE CON LECHEY

MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO,

CON GLASEADO.

200213

TARTA DE TRES CHOCOLATES

BIZCOCHO DE ZANAHORIA
CON CAPAS DE QUESO Y
DECORADO CON CREMA DE
QUESO Y NUECES.

43301

TARTA DE ZANAHORIA Y QUESO
B 1U | g5 14U | X 2000GR

TARTA DE ZANAHORIA CON
CREMA DE QUESO Y TROZO0S
DE NUEZ. jCARROT CAKE AL
MAS PURO ESTILO
AMERICANO!

200802

TARTA ZANAHORIA Y NUEZ
P 1U | ES 120 | Z= 1500GR

ELCOPO | 7



iDEJATE SEDUCIR POR LA TARTA
MAS ELEGANTE! IMPRESIONANTE
TARTA CON CREMA DE QUESO
RECUBIERTA DE BIZCOCHO
RALLADO DE CACAO.

200803

TARTA RED VELVET
B 1U | ES 12U | & 1700GR

TARTA A BASE DE CAPAS DE
GALLETAS EMPAPADAS EN
CAFE Y NATA CON MOKA,
DECORADA CON UN FINO
BANO DE CARAMELO
Y GALLETA.

TARTA CON CAPAS DE
CHOCOLATE Y NATA MONTADA
Y BASE DE GALLETA. ESTA
RECUBIERTA DE CACAHUETE Y
CORONADA CON CARAMELO.
iTODA UNA DELICIA!

200809

TARTA DE CARAMELO

B 1U | = 1300GR
8 | Lawayorvariedad de productos, siempre a su aleance.




TARTA RELLENA CON CREMA

DE MANZANA, BASE DE MASA

QUEBRADAY DECORADA CON
MANZANA LAMINADA.

43111

TARTA DE MANZANA
B 1U | ES 12U | B 1400GR

TARTA RELLENA CON CREMA
DE MANZANA, BASE DE MASA
QUEBRADAY COBERTURA DE
TOFFEE EN CREMA Y EN
CRUMBLE.

CRUMBLE DE MANZANA
B 1U | g 12U | = 1600GR

TARTA DE ORIGEN INGLES,
HECHO CON PLATANOS, CRE-
MA'Y TOFFEE.
CRUJIENTE BASE DE
GALLETAS Y CORONADA
CON NATA.

200808

TARTA BANOFFEE
B U | EF 12U | & 1700GR

ELCOPO | 9



CAPAS DE BIZCOCHO
DE CHOCOLATE
INTERCALADAS CON NATA.
RECUBIERTO DE PROFITEROLES
RELLENOS DE CREMAY
DECORADOS CON NATA.

TARTA BONAPARTE

P 1U | EE 120 | 1500GR

LA TARTA DE TODA LA VIDA, CON Sl
CREMA DE HUEVO, MOUSSE DE . %
CHOCOLATE Y GALLETAS
EMPAPADAS EN CAFE.
RECUBIERTA CON UNARICA
COBERTURA DE
CHOCOLATE DE AVELLANAS.

200806

TARTA DE LA ABUELA
8 1U | &= 1800GR

TARTAELABORADA CON FINAS

s LAMINAS DE HOJALDRE Y

RELLENO DE CREMA
PASTELERA.

200205

MILHOJAS DE CREMA

B 1U | = 1500GR
10 | Lawayor variedad de productos, siempre a su aleance.




TARTA ELABORADA CON
FINAS LAMINAS DE
HOJALDRE, RELLENA DE NATA
MONTADA Y CUBIERTA
DE YEMA TOSTADA.

MILHOJAS NATA Y YEMA

#ﬂyﬂ B 1U | =X 1400GR

TARTA ELABORADA CON
FINAS LAMINAS DE
HOJALDRE Y RELLENA
DE NATA MONTADA.

200340

MILHOJAS DE NATA
B 1U |  FO0GR

83185 i I 82000 !

SURTIDO BOLAS DE BERLIM SURTIDO DE MUFFINS
B 1C | € 20U | 3 85GR B 1C | & 20U | & 85GR

ELCOPO | 11



MASA DE CHOCOLATE CON
RELLENO DE BIZCOCHO DE
-~ CHOCOLATE Y DECORADA CON
VIRUTAS DE CHOCOLATE.

200811

TARTA CHOCOLATE VEGANA
B U | ZF100GR

MASA DE ALMENDRAS
RELLENA DE CREMA
PASTELERA Y DECORADA
CON ALMENDRAS
LAMINADAS.

TARTA DE ALMENDRAS VEGANA
B 1U | &= 1100GR

MASA DE LIMON Y SEMILLAS
DE CHIA, RELLENO Y
COBERTURA CON CREMA DE

: LIMON Y DECORADO CON
- SEMILLAS DE CHiA.
200813 @ - ‘v% ‘: J'I ¥

TARTA DE LIMON Y SEMILLAS DE CHIA VEGANA

B U | 1100GR
12 | Lawayor variedad de productos, stempre a su alcance.



MOUSSE DE CHOCOLATE
CON LECHE, CREMOSO DE
PRALINE Y CROCANTI, Y
BANO DE CHOCOLATE CON

LECHE CRUNCH. \
200209 E_hﬁ\—\*‘_ﬁr

BOMBON ROCHER
S 1C | A 20U | & 119GR

CREMA DE YEMA DE HUEVO
CON ALMIBAR DENSO,
COCIDO AL BANO MARIA Y
TERMINADO CON UN
BRILLO DE CARAMELO

200009

LATA TOCINO DE CIELO
B 1c | & 14U | = 119GR

CREMA DE QUESO SUAVE,
CON GELEE DE FRUTOS
ROJOS Y PERLAS DE
CHOCOLATE BLANCO.

200144

LATA TARTA DE QUESO Y FRAMBUESA

B 1C | & 14U | = 119GR
ELCoPO | 13



POSTRE CON CREMA DE RINDER,
CREMA DE TRUFA, BIZCOCHO,
CHOCOLATE, CREMA CHOCOLATE
CON AVELLANAY TIERRA DE
VAINILLA

“nutella

200214

VASITO NUTELA

fB1c | [B 20U | Z 150GR

DELICIOSO  BIZCOCHO DE
CAFE, QUESO CREMA, NATAY
CACAO EN POLVO

200215

VASITO TIRAMISU

B 1c | [T 20U | & 165GR

GALLETAS RALLADAS, MOUSSE
DE QUESO Y MERMELADA DE
FRAMBUESA.

200902

VASITO CHEESCAKE

B 1c | [B 15U | & 150ML
14 | Lawayor variedad de productos, siempre a su aleance.




GALLETAS OREO RALLADAS Y
MOUSSE DE QUESO,
ADORNADO CON GALLETAS
OREO RALLADAS.

200904

VASIHOEEIEESCAKE DEORES
B 1c | [B 15U | &= 150ML

GALLETAS RALLADAS,
MOUSSE DE LECHE
CONDENSADA Y QUESO,
PLATANO Y CARAMELO DE
TOFFEE. DECORADO CON
CACAO EN POLVO.

200905

VASITO BANOFFEE
B 1c | 150 | @& 150ML

PASTAS CLASICAS DE
MANTEQUILLA DE PRIMERA
CALIDAD, CON UNA DELICADA

Y LIGERA TEXTURA.
iIDEALES PARA SERVIR CON

UNA TAZA DE CAFE!

200216

TEJAS

B 1U | &= 1000GR
ELCOPO | 15
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" shaping a tasty future 1 wyﬂ

ESTA TARTA, ADEMAS DE UN
SIMBOLO NACIONAL
AMERICANO, ES UNA
DELICIA HECHA POR

DIFERENTES CAPAS DE MASA

QUEBRADA, CUBIERTA POR

UN RELLENO DE MANZANAY

CANELA. S
AMERICAN APPLE PIE

B 1U | ES 12U | & 1800GR

'l Vandemoortele

‘ shaping a tasty future

BASE DE PASTA
RELLENA DE NUECES PECANAS
PICADAS, CON CARAMELO Y
CREMA CON SABOR A CHOCOLATE
BLANCO. LACAPASUPERIORDELA
TARTA SE DECORA CON SALSA DE
CARAMELO, NUECES PICADAS Y
TROZOS DETARTADE CHOCOLATE.

53320

TARTA CHOCO BLANCO Y NUECES PECAN
B U | g 12U | &= 1570GR

%V
andemoortele
" shaping a tasty future

CON UNA BASE DE BIZCOCHO _ ‘ _
RELLENO CON CREMA DE LIMA, o '
ESTA TARTA ES IDEAL PARA EL L
VERANO POR SU FRESCURA.
TIENE UNA COBERTURA DE NATA
Y VIENE DECORADA CON UNA
RALLADURA DE
CASCARA DE LIMA.

B

53321

TARTA DE LIMA

B U | EF 12U | & 1350GR
ELCOPO | 17



CUATRO CAPAS DE BIZCOCHO DE
CHOCOLATE, ALTERNANDO
RELLENOS DE CREMA DE
CHOCOLATE FUDGE Y TOFFEE.
DECORADO CON CROCANTI,
RALLADO DE DULCE DE LECHE Y
CUADRADITOS DE
CHOCOLATE.

200300

TARTA CHOCOLATETORFEE

P 1U | ES 18U | & 2350GR

CUATRO CAPAS DE BIZCOCHO DE CHO-
COLATE, CREMA DE QUESO CON DULCE
DE LECHE, RELLENO DE BOLAS DE ARROZ
INFLADO, CHOCOLATE NEGRO Y DULCE DE
LECHE. DECORADA CON MIGAS DE
GALLETA, ESCAMAS DE CHOCOLATEY
MIGAS DE BIZCOCHO DE CHOCOLATE,
BOLAS DE CHOCOLATE CON CARAMELO,
CHUNKS DE CHOCOLATE NEGRO Y MINI
COORIES RELLENAS DE CREMA DE CACAOQ. 200301

TARTACCARAMEEO.CHOECEOCOOKIES

B 1U | ES 18U | & 2300GR

IRRESISTIBLE BIZCOCHO DE

CACAO Y NATA, SABOR CACAO

EN SU INTERIOR. DECORADO

CON BOLITAS CRUIJIENTES DE

CEREALES. jUNA EXPLOSION
DE SABOR!

37532

TARTA MUERTE POR CHOCOLATE

B 1U | g 16U | X 1100GR
18 | Lawayor variedad de productos, siempre a su aleance.




CRUJIENTE BASE DE GALLETA CON
MANTEQUILLA BAJO UN RELLENO
DE DELICIOSO CHEESECARE
DE QUESO CREMA, TODO ELLO
DECORADO CON UNAVISTOSAY
SABROSA COBERTURA DE
DULCE DE LECHE.

10012

TARTAREHECE-DELECHEY-1OTUS
B 1U | ES 14U | & 1300GR

BASE CRUJIENTE DE GALLETA
CORONADA POR GALLETAS
EMPAPADAS EN CAFE QUE SE
INTERCALAN CON CHOCOLATE
BLANCO CON SABOR A AVELLANA,
CREMAY CHOCOLATE.
DECORADA CON CACAHUETE
CRUIJIENTE Y TROCITOS DE
CHOCOLATE RINDER.

10011

TARTA CHOCO KINDER

B 1U | EF 14U | Z= 1900GR

BASE DE PASTA QUEBRADA CON
BIZCOCHO RELLENO DE CREMA'Y
NATA, CUBIERTO CON FRUTAS
FRESCAS, DECORADA CON
GELATINA DE ALBARICOQUE.

TARTA DE FRUTA MIXTA

B 1U | ES 14U | B 1400GR
ELCOPO | 19



TRADICION, SABOR Y CREMOSIDAD
DESCRIBEN A LA PERFECCION ESTA
DELICIOSA TARTA DE QUESO. UN
POSTRE QUE NO DEJARA
INDIFERENTE A NADIE.

61948 4

TARTA DE QUESO
B U | ES 14U | Z 1600GR

/e
Baker & Baker

TARTA DE QUESO
HORNEADA CON QUESO ‘S
CREMOSO Y BASE DE PASTA s
CRUJIENTE.
Baker & Baker TARTA DE QUESO

B 1U | ES 12U | Z 2400GR

LA CLASICA TARTA DE
MANZANA CON
RELLENO DE MANZANA
ASADA AL HORNO Y BASE DE
MASA QUEBRADA.

215180

TARTA DE MANZANA

B U | g 12U | & 1800GR
20 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.




‘Baker&Baker

TARTA CON RELLENO DE
MANZANA FRESCA, BASE =
DE BIZCOCHO Y TOPPING DE - ;i
NUECES DE PECANY
CANELA.
193244
TARTA DE MANZANA Y NUECES
-;,:,'-*“‘ B 1U | ES 12U | Z 2500GR
‘Baker &Baker

ESPONJOSO BIZCOCHO DE
ZANAHORIA, NUECES Y COCO
RALLADO, RELLENO DE QUESO
CREMAY DECORADO CON
GLASEADO Y TOPPING DE
PISTACHOS.

214244

TARTA DE ZANAHORIA
B U | g 12U | & 1200GR

TARTA CON TRES CAPAS DE
BIZCOCHO DE ZANAHORIA CON
RELLENO Y CAPA FINAL DE
CREMOSO DE QUESO. TOPPING DE
RIZADO DE CHOCOLATE BLANCO
TENIDO EN NARANJA.

%
58836 /

AMERICAN CARROT CAKE
B 1U | EH 16U | & 1900GR

ELCOPO | 21



LA GAMA DE TARTAS SUECAS ALMONDY SON PERFECTAS PARA CUALQUIER
OCASION,SU GAMA DE SABORES, SU TEXTURA Y SU CALIDAD ASOMBRARAN A
TODOS TUS CLIENTES.

SU CONSUMO ES EN REFRIGERADO Y CUENTAN CON LAS SIGUIENTES CERTIFICACIONES

(beh B, XX

FREE KOSHER

{UN CLASICO! EL PASTEL DE ALMENDRAS DE
ALMONDY BASADO EN LA RECETA
TRADICIONAL SUECA DESDE 1890, COMBINA
UNA IRRESISTIBLE BASE DE ALMENDRAS CON
UNA SUAVE CREMA, DECORADA CON UNA
DELICIOSA CAPA SUPERIOR DE ESCAMAS -
DE ALMENDRA TOSTADA. 31166

TARTA MILKA
B 1U | ES 12U | & 980GR

LA COMBINACION DE BASE DE
ALMENDRA CON UNA SUAVE CREMA Y EL
CRUJIENTE DE ALMENDRA Y CARAMELO,

DELICIOSAMENTE RECUBIERTO
CON UNA CAPA DE SUAVE CHOCOLATE CON

LECHE.

31154

TARTA DAIM
P 1U | ES 12U | Z= 1000GR

22 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



iPARA LOS AMANTES DEL DULCE!
LA IRRESISTIBLE COMBINACION DE UN
PASTEL DE ALMENDRAS CON CARAMELO Y
CACAHUETES, CREMA DE TURRON, Y
CACAHUETES TOSTADOS ENVUELTOS EN
CARAMELO. TODO DELICIOSAMENTE
CUBIERTO POR CHOCOLATE CON LECHE. 31153

TARTA DE CARAMELO Y CACAHUETES

B 1U | ES 12U | & 1200GR

i{UN CLASICO! EL PASTEL DE ALMENDRAS DE
- e ALMONDY BASADO EN LA RECETA
U8 8\ AL MONDS TRADICIONAL SUECA DESDE 1890, COMBINA
3 A UNA IRRESISTIBLE BASE DE ALMENDRAS CON
UNA SUAVE CREMA, DECORADA CON UNA
DELICIOSA CAPA SUPERIOR DE ESCAMAS

cLuTiM rALE
MIM“THL."- CAKE

DE ALMENDRA TOSTADA.

31156

TARTA DE ALMENDRAS

B 1U | ES 12U | & 900GR

ESTE PASTEL COMBINA UNA IRRESISTIBLE
BASE DE ALMENDRA CON UNA RICA
CREMA DE SUAVE CHOCOLATE CON LECHE. EN
LA PARTE SUPERIOR ENCONTRARAS UNA
GENEROSA CAPA DE PIEZAS DE TOBLERONE
CUBIERTAS DE CHOCOLATE CON LECHE.

31155

TARTA TOBLERONE
B 1U | EF 12U | Z= 1000GR

ELCOPO | 23






superficie interior

efecto
caramelizado

_ suavey
" cremosc

61584

TARTA DE QUESO BY ALBERT ADRIA
P 1U | &= 11006

LA PERFECTA COMBINACION DE
INGREDIENTES DE ALTA CALIDAD Y UN
HORNEADO A ALTA TEMPERATURA,

DA COMO RESULTADO UN EXTERIOR
PERFECTAMENTE CARAMELIZADO
RESPETANDO LA CREMOSIDAD DEL
INTERIOR.

64142

ESPECIAL RETAIL O INDIVIDUAL. TARTA DE QUESOBY ALBERT ADR|A
@ 1@ @1 8U | @&x330GR

iEL PASTEL DE CHOCOLATE Y AVELLANAS
MILKA ES EL SUENO DE TODO AMANTE DEL
CHOCOLATE!

NUESTRAS RICAS BASES DE BIZCOCHO DE
ALMENDRAS, CON SUAVES CAPAS DE CREMA
DE CHOCOLATE. CORONADO CON AVELLANAS
PICADAS Y AUN MAS CHOCOLATE; NO CUAL-
QUIER CHOCOLATE, SINO EL RICO Y CREMOSO

CHOCOLATE CON LECHE MILKA

31167

TARTA MILKA
T2 1U | &= 400GR

ELCOPO | 25
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3 Chocolate cake
with erunchy E =
caramel

&

-

31160

TARTA DAIM
P 1U | Z 400GR

jUN CLASICO! COMBINA UNA
IRRESISTIBLE BASE DE ALMENDRAS CON
UNA SUAVE CREMA, DECORADA CON UNA
DELICIOSA CAPA SUPERIOR DE ESCAMAS
DE ALMENDRA TOSTADA. :

31161

TARTA BROWNIE
B 1U | & 400GR

BASE DE ALMENDRA CON UNA SUAVE
CREMAY EL CRUJIENTE DE
ALMENDRAY CARAMELO,
DELICIOSAMENTE RECUBIERTO CON UNA
CAPA DE SUAVE CHOCOLATE CON LECHE.

=1 B

GLUTEN

A{’ : FREE
i £y

ALMONDS J‘,;"-_ /67
31162 T :

TARTA ALMENDRAS
5 1U | & 400GR

Lol e O

UN SUAVE Y RICO PASTEL CHOCOLATE
BROWNIE. SIN LACTOSAY POR
SUPUESTO SIN GLUTEN.
iPARA CHUPARSE LOS DEDOS!.

26 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



GLUTEN
FREE
TIERNO PASTEL DE ALMENDRA CON
RELLENO DE CREMAY CARAMELO SALADO, :
DECORADO CON UN TOPPING DE Y - =
CACAHUETE Y CHOCOLATE CON LECHE. 4 e
31157 e Sl
TARTA CARAMELO SALADO

B 1U | Z= 400GR

COMBINACION DE IRRESISTIBLE BASE DE
ALMENDRA CON UNA RICA CREMA DE
SUAVE CHOCOLATE CON LECHE. EN LA
PARTE SUPERIOR ENCONTRARAS UNA

GENEROSA CAPA DE PIEZAS DE
TOBLERONE CUBIERTAS DE
CHOCOLATE CON LECHE.

31159

TARTA TOBLERONE
B 1U | & 400GR

iDEJATE ATRAPAR POR SU FRESCURAY SU
SABOR CITRICO!
SU DELICIOSA MOUSSE DE LIMON EN
EXCELENTE COMBINACION CON NUESTRA
BASE DE ALMENDRA, ENVOLVIENDO UNA
CREMA CITRICA,DECORADO CON UN
GLASEADO DE LIMON Y TOPPING
DE RALLADURA CRUJIENTE DE LIMON. Sps

TARTA MOUSE DE LIMON
B 1U | & 400GR

ELCOPO | 27



& PASTEL DE CHOCOLATE COMPUESTO POR
GLUTEN UNA MOUSSE DE CHOCOLATE DECORADO
CON COPOS DE COCO, TROZOS DE
AVELLANA Y CHOCOLATE FUNDIDO.
jUN SUENO DE CHOCOLATE PARA
VEGANOS!.
31158
TARTA CHOCO DELISH
B 1U | &= 400GR
ﬁ P A N
UN GRAN CLASICO QUE g BT "T‘“
SIEMPRE APETECE. & G T

BIZCOCHO DE MASA DENSA L D e
CON SABOR A ALMENDRA. ' ,-

63191

TARTA DE SANTIAGO
5 1U | & 600GR

LA MAS DESEADA DE LAS TARTAS.
BASE DE GALLETA CRUJIENTE CON
INTERIOR DE QUESO CREMOSO Y
CORONADA CON MERMELADA
DE ARANDANOS.

g S

58830

TARTA DE QUESO Y ARANDANOS

B 1U | & 1000GR
28 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.
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E CALORY FU
{DALE UN TOQUE D
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PLANCHA CHOCOLATE FONDANT
T2 1U | £ 24U | 3 2300GR

NDE SU CHOCOLATE!

\

shaping a tasty future

" Vandemoortele

g e e,

7Y St
i P
: X

53318 66284
PLANCHA ZANAHORIA Y NUECES PLANCHA TIRAMISU
B 1U | 28 21U | & 1800GR B 1U | 28 21U | & 1650GR

e i

B e e e T

31163 GLUTEN 31164
PLANCHA DE ALMENDRAS PLANCHA DAIM
B 1U | g8 20U | Z 1400GR 2 1U | 28 20U | Z 1400GR

30 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



.q%\.
Baker&_Baker

©

61250

PLANCHA DE BROWNIE PLANCHA DE BROWNIE
TP 2u | 2 24U | Z 1440GR TP 4U | 28 30U | & 1500GR

185952

60778

PLANCHA BROWNIE SIN GLUTEN  TIRAMISU VENETO
TP 2u | 2 12u | & 1050GR B 1U | & 1250GR

1292 g 63040

MILHOJAS DE CREMA HOJALDRE CON CREMA
B 1U | &= 1300GR B 1U | &= 1200GR

ELCOPO | 31



200703 200705

PLANCHA TARTA DE QUESO PLANCHA DE TIRAMISU
21U | 28 30U | Z 1800GR 21U | 28 30U | & 1800GR

200702 ' 200701 ——
PLANCHA SAN MARCOS PLANCHA SELVA NEGRA
B 1U | 28 30U | & 1800GR B 1U | 28 30U | & 1800GR

o i o e e
i ! | i = - ™ o =—ry ]
' . . ) A e
— | ey iy .
200704 gy 66234 \/

PLANCHA DE WHISKY PLANCHA GALLETA AL CACAO
B 1U | £l 30U | Z 1800GR B 1U | 24 21U | Z 2300GR

32 | Lawayor variedad de productoes, stempre a su aleance.






7011 7058

COULANT DE CHOCOLATE COULANT DE CHOCOLATE SIN GLUTEN

B 1Cc | §if 27U | &= 110GR B 1C | &7 18U | & 120GR

7093 7148

COULANT DE TURRON COULANT DE WHISKY

B 1C | i 27U | = 100GR B 1c | Gf 18U | 90GR

10008 10033

SOUFFLE DE CHOCOLATE SOUFFLE DE CHOCOLATE BLANCO

B 1C | 7 12U | Z= 100GR B 1C | &7 12U | Z= 100GR

34 | La mayor variedad de productos, stempre a su aleance.



SOUFFLE DE CHOCO PISTACCHIO TARTUFO PISTACCHIO
B 1C | 7 12U | & 100GR B 1C | 7 12U | & 100GR
o P
67310 60365 - =
MINI TIRAMISU SWEET JAR TIRAMISU
B 1| & 10U | = 110GR B 1Cc | [T 12U | = 100GR

162200 61512
SURTIDO DE REPOSTERIA DULCE MACARONS “LES CLASSIQUES”
T 154U | &= 21GR 5 144U | Z 4GR

ELCOPO | 35



TOCINCEBDECIELO PROFITEROLES
TP 1U | & 16U | B 120GR S U | [] 8U | @X500GR

400100 64432

EREBES AMERICAN PANCAKE

TP 10pack | F 10U | () 33CM 5 80U | & 45GR
. f&“\.
Baker& Baker

60960 233300
GOFRES GOFRE CON AZUCAR
2 48U | & 120GR B 24U | Z= 100 GR

36 | Lawmayor variedad de productos, stempre a su alcance.






Sultis Cookies

COOKIES AL MAS PURO
< S ESTILO AMERICANO,
—-— CON LA RECETA
COOKIE PUCK DOUBLE CHOC ORIGINAL..
B 90U | & 80GR
o TR O
COOKIEPUCKSERIEFEEEIGrEE COOKIE PUCK WHITE CHOC RASPBERRY
B 90U | & 80GR 2 90U | & 80GR

* _3 . 'q.g P
B
L :Il.‘_;*" -
60258 60253
COOKIE PUCK SALTED CARAMEL COOKIE WHITE CHOC RASPBERRY
2 90U | & 80GR 5 34U | & T6GR

38 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



60251 60252

COCOKIE TRIPLE CHOCOLATE COOKIE DOUBLE CHOCOLATE
B 34U | & 76GR 5 34U | & 76GR

60662 60663
MUFFIN TRIPLE CHOCOLATE MUFFIN BLUEBERRY CUMBLE
B 30U | & 120GR 5 30U | & 120GR

. (0N
MUFFIN LEMON MUFFIN SALTED CARAMEL

2 30U | & 120GR 5 30U | & 120GR
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nutella

FOOD SERVICE

. Q@Q_




_—

FERRERO’ &%,Q
i —
nutella:

L ?:; l‘ FOOD SERVICE

hutellq =

40049 43025 FERRERO
MANGA PASTELERA NUTELLA NUTELLA CUBO
& 1uNnpAp | & 1KG & 1 unDAD | & 3 KG

FERRERO’ FERRERO

40162 40168
NUTELLA MONOPORCIONES NUTELLA TARRITO
B 60U | & 15GR 5 64U | & 25GR

69659 FERRERO 931 FERRERO
KINDER BUENO WHITE KINDER BUENO
P 30U | & 21GR B 30U | &= 21GR
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/ Ken

3026

D"CACAO NEGRO 50% D'CACAO NEGRO 70%

3627

[] 1 unibap | A~ 1KG [] 1 unioap | &~ 1KG

3628

D’CACAO CHOCOLATE CON LECHE34% D CACAQO CHOCOLATE BLANCO

3629

[] 1 unibap | B 1KG []1unipap | B 1KG

/\ Ken /\ Ken
3610 -’:‘ 3608 -".-*
D"CACAQO COBERTURA PURA 70% D CACAO COBERTURA PURA 52%
[] 1unibap | & 5KG [] 1unbab | & 5KG
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PASTEL DE LIECHTENSTEIN

(GLUTEN FREE)

® 135Min. | Dificultad ®@®O

INGREDIENTES DELPASTEL INGREDIENTES DE LATRUFA
350g D'CACAOQ cobertura negra 707% ...800g D'CACAO cobertura negra 507%
140g Kenyemadehuevo . . ... 320gkenMNata38% . ...
360g Kenclaraliquida . 800g Kenmantequilla
120g Ken mantequilla 45q Glucosa

100gAzicar  125glicordecafe

Especies: canela en polvo y nuez moscada al gusto

PREPARACION DEL PASTEL

Montar Ken clara liquida con azlcar.

Mezclar Ken yema de huevo con las especies.

Juntar las dos mezclas anteriores, con cuidado.

Fundir D’CACAQ cobertura negra 70% y anadir a la mezcla.
Semifundir Ken mantequilla y afiadir a la mezcla.

Disponer en molde encamisado.

Hornear a 190° durante 20 minutos aproximadamente.

Desmoldar.

[ND- 000 0 DL

Enfriar. Una vez esté frio, cortar en capas.

PREPARACION DE LA TRUFA MONTAJE

O  Mezclar Ken Nata 38% con glucosa y hervir. O Recuperar el pastel cortado en capas.

O Semifundir D’CACAQ cobertura negra 507%. O Montar las capas: pastel, trufa,
pastel, trufa, ...

O Juntar los ingredientes de los pasos :

anteriores. O Alisar con la trufa.
O  AfadirKen mantequilla y licor de café. O  Decoraral gusto.
| Emulsionar con cuidado.
O Dejar reposar durante 6 horas.

NOTA: Receta sin gluten. En local frio, puede
44 O Montar la trufa. aguantar fuera de la nevera.






F OO DS F OO D 5

1L LN
S8ie & Te 3614 » T,

D"CACAO COBERTURA PURA 34% D 'CACAO COBERTURA PURA 30%
[] 1unipap | B 5KG [] 1unipap | B 5KG
COBERTURAS ESPECIALES
/JLKen gL Ken
3601 *- | 3602
D'CACAO COBERTURA ESPECIAL25% D’CACAO COBERTURA ESPECIAL BLANCA
[] 1 unibap | B 5KG [] 1unipap | B 5KG
COBERTURAS PLUS
/L Ken /\ Ken
3603 *- 3604
D' CACAQO COBERTURA PLUS 23% D'CACAO COBERTURA PLUS BLANCA
[] 1unibap | & 5KG [] 1unbap | & 5KG

46 | La mayor variedad de productos, stempre a su aleance.



3618

ESPCIALIDADES

3619

D'CACAQO SACHER NEGRO
& 1uNnDAD | & 6 KG

-
L]
L]
3623 !!

D"CACAQO SACHER BLANCO
& 1 unDAD | & 6 KG

DECORACION
/L Ken

3616 -i

D'CACAO CHIPS CHOCOLATE
[] 1unibap | B 5KG

F OO DO S

3613

D'CACAO POLVO 22-24%
[] 1unipap | B 5KG

F OO0 O 8§

3615

D'CACAO RIZOS NEGROS
P 1C | = 2KG

D"CACAOQO RIZOS BLANCOS
P 1C | &= 2KG
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706 707

HUEVO ENTERO PASTEURIZADO  HUEVO ENTERO PASTEURIZADO
@1BR|CK | & 1KG @1CAJA | & 10KG

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

708 709

YEMA DE HUEVO CLARA LIQUIDA
(1 BrRICK | Bx1KG ()1 erick | @~ 1KG

/o
A
ff,.-"f \
63070 25460 -
PLACA DE HOJALDRE 100% MANTEQUILLA  PLACA DE HOJALDRE
T2 1cam | RS 15 UNIDADES | 7@ 1KG ¥ 1 cam | HES 16 UNIDADES | & B00GR
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Baker &Baker

241013

BANDA DE HOJALDRE CON CREMA PLANCHA DE BIZCOCHO FINA

@1 CAJA |

29 UNIDADES | @ 310GR

Ken

FoOoODS

\

2962

@1CAJA | BB5 8 unibabes | 580 x 380 x 7 Mm

Ken

(= = ]

\

s e

798

PLANCHA DE BIZCOCHO FINA DE CHOCOLATE

@1CAJA | B85 8 unibaDEs | 580 x 380 X 7 MM

Ken

(= T = I+ I |

N

Crembken

Crema Pasteierd

790

REECEREEECHE
= 1unoao | O7L

3805

CREMA PASTELERA
& 1uNnDAD | & 7 KG

50 | La mayor variedad de productos,

BRAUNGEL FRIO
© 1uNDAD | @ 7 KG

siempre a su aleawnce.



©

MANGA PARA MAGDALENAS MANGA PARA GOFRES
£ 8uNIDADES | @& 1,5KG /F 6uNIDADES | @& 1,5KG

:f
AZUCAR
AZUCAR BLANCA AZUCAR 25KG
B 10 uniDADES | & 1 KG [] 1 unibap | @~ 25KG
1269 1368
AZUCAR GLASS PAPEL DE HORNO 40X60
[] 1unibap | & 10KG 2 1c | 1} 500U
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100014

/L Ken

Ll atpascisdislal o nals

SR =

102210

KEN NATA 38% PASTEURIZADA

KEN NATA 38% PASTEURIZADA

@1BR|CK | ©2L @1BR|CK | ©1L
/L Ken -
Il aipavialislar o mats h? 1 28
kel
aqag”
100018 102215
KEN NATA 35% KEN NATA 35%
@1BRICK | ©2L @1BR|CK | ©1L
Ken . Ken
’ Ken
KeN- ==
=
aRag’ =
100042 103586 1Ly

KEN EXTRA PASTEURIZADA
®1BRICK | ©2L

KEN CLASICA PASTEURIZADA
@1BR|CK | ©1L
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\ Ken /L Ken
102221 102222
KEN LACTEA 35% KEN GOURMET DUO
@1BR|CK | ©1L @1BRICK | ©1L
s Ken ZLKen
Lt agpncialisfar om nals Lt sgpecindistar im nats
102212 102220
KEN NATA AZUCARADA KEN LACTEA SUGAR
@1BRICK | ©1L @1BR|CK | ©1L
\ ken /L Ken
Lot apacialict o sl i mpemalistal m ot
102220 102225
LACTEA SUGAR PRESTO UHT
M1erck | O1L M1erck | O1L

54 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



GLUTEN
102814 FREE 140028 =
GOLD & FRESH (VEGETAL) SPRAY SUPREMA MONTADA
M 1erck | O1L &1 uNiDAD | & 500GR

p KEN LECHE ECOLOGICA

buens pror Mﬁwe&ﬁw

® La leche UHT ecologica KEN procede de granjas 1000/
controladas que producen en régimen de ganaderia 0
ecoldgica con el respeto al medio ambiente. N.EEIAOT'J‘L{SES

® Las vacas son alimentadas con pastos y productos
naturales, no tratados con abonos ni pesticidas quimicos. M.

/L Ken - \ - /L xen

L ggeociaiistar om nals !_ : \ Ll atpacialisfal o nals
Ken : . %
eche lache &=
=== ==
- .5 N
‘.ﬁ b “p b

2940 2941

LECHE ECOLOGICA ENTERA LECHE ECOLOGICA SEMI

®1BRICK [ ©1L ®1BRICK | ©1L
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739

2969

RULO DE MANTEQUILLA
[ J1unibaD | & 1KG

v

MANTEQUILLA EN TARRINA
© 1 uNDAD | & 1KG

Beurre de
JTourage

; U’i Y "“’ -
;L';.':.T--'_-'.-" A@ ﬁ""

Frofessionm

S

colore

837

MANTEQUILLA EN BLOQUE
@1CAJA | &5KG

1769

MANTEQUILLA EN PLACAS
[ J1unibAaD | & 1KG

s

738

YOGUR NATURAL
& 1uNnpAD | & 5 KG

YOGUR TIPO GRIEGO
& 1unpAD | & 3,5KG

56 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



742 741

RICOTTA MASCARPONE

& 1unpAD | & 250 6 & 1 unbAD | & 500 6
CASERI0
UESO DEL
fLrer AECETA TARTA DE
INGREDIENTES
900GR KEN PREPARADO DE QUESO
300GR KEN CREMA DE QUESO
25GR HARINA
56R LIMON
1137 20GR AZOCAR
KEN QUESO CREMA
e * MEZGLAMOS TODOS LOS INGREDIENTES CON UNA

BATIDORA 0 TURMIX.

* TAMIZAMOS LA HARINA PARA EVITAR GRUMOS Y
L0 INGORPORAMOS A LA MEZCLA

* PRECALENTAMOS EL HORNO A 1630

* ROGIAMOS CON SPRAY UN MOLDE
DESMONTABLE. L0 IDEAL SERIA UN MOLDE DE
17GM DE DIAMETRO.

* INTRODUCIMOS EN LA PARTE BAJA DEL HORNO
DURANTE 1H.

* SAGAMOS DEL HORNO CON GUIDADO, LA
DEJAMOS REPOSAR 1H Y DESMOLDAMOS.

ELCOPO | 57







910520 910521

FRAMBUESAS FRESAS
I e e IRG $ac | LJsu | mike

%

FRUTAS DEL BOSQUE MANGO
@1ic| Qv | ke &@ic | Qsu | Zike

910519 910506
ARANDANOS MORAS
@1c | [su | Z1ke @1c | Jsu | ZZike
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o
’ ¥y . Pl
910524 910526 “
CEREZAS ENTERAS PINA EN DADOS
@ 1c | [Jsu 1 Hike S@ic 1 Jsu1 Zike

T

FRUTAS
- DEL BOSGUE

387275 1258

LATA DE FRUTOS DEL BOSQUE PURE DE ARANDANOS
E 1UNIDAD | @x 1,7 KG D 1 UNIDAD | @& 1KG

1252 1253

PURE DE FRESAS PURE DE FRAMBUESAS
[] 1unibap | & 1ke [] 1unbap | & 1k

60 | Lawayor variedao de productos, siempre a su aleance.



1255

1265

PURE DE PERA
[l 1unbap | & 1ke

1261

PURE DE PINA
[] 1unoap | B 1ke

1262

PURE DE MARACUYA
[] 1unbap | & 1ke

1263

PURE DE LIMON
[]1unbap | & 1ke

1266

PURE DE MANGO
[] 1unibap | B 1 ke

PURE DE COCO
[]1unipad | BX1 ke
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2816

1267

PURE DE LIMA
D1UN|DAD | B 1ke

A

PECHE BLANCHE
WHITE PEAL

1260

PURE DE MANDARINA
D']UNIDAD | B ke

1257

PURE DE MELOCOTON
E']UNIDAD | = 1ke

1264

D']UNIDAD | 51“

PURE DE MORA
D‘IUNIDAD | B ke

62 | La mayor variedad de productos, stempre a su aleance.






]
A

Ke'ﬂ.. PREPARADO LIQUIDO A BASE DE NATA Y
COBERTURA PURA DE CHOCOLATE. LISTO
PARA MONTAR O DISPONER. IDEAL PARA

o
“f"t.\":‘g J.‘: i

e AT
4 ':’:_a‘..'.;?‘\ Bl

o= - TRUFAS O RELLENOS.
100085 \OF
KEN TRUFA
(1) 18RICK | & 2.3KG
i &
x m&n Lo
PREPARADO LIQUIDO A BASE DE HUEVO Y b
AZUCAR. LISTO PARA ELABORAR b)
TOCINILLO DE CIELO.
100087
KEN TOCINO DE CIELO

()1 BrRICK | B 2,4KG

Lo B
ostres i
\ PREPARADO LiQUIDO A BASE DE QUESO
ﬁ FRESCO, HUEVOS, LECHE Y AZUCAR. IDEAL
PARA ELABORAR TARTAS DE QUESO O FLAN
DE QUESO.

100086

KEN PREPARADO DE QUESO
(1) 18RICK | & 2.1KG

64 | Lawayor variedad de productos, stempre a su aleance.



L] !15 Uniileser
£t i Food
'&2- Solutions

CARTE DOR

PRKNA (07T,

S

‘-\u.‘-_"_ .

= 1
CARTE DOR. 2,

) =

it ot s,

1
b N

B R e
;:g E‘E ll..“urlgll.i\g er
'&;- Solutions

S
22 f) - | 48 g
e y S M u
82775 673225 .
PANNA COTTA TIRAMISU
5 1 unDAD | [ 520GR 5 1 uNDAD | & 490GR
CA R‘T“: DIOR_
Vi

682909

e

385898 T

PANCAKE MIX
@1UN|DAD | & 1350GR

i

CARTE DOR_

o LT —
’-’lﬂw"" s

5 &
m‘k\.\\ o
Ml

AN

(=
-
;-'i
i
]
—

685123

‘\J'.\ R, {l‘\ .

SALSA DE VAINILLA
@1UN|DAD | & 1,6KG

FFlan
Natillas

@ 79655

2 BR Unileser
b a"}:ln-ud_
‘&;' Solutions

BROWNIE VEGANO
@1UNIDAD | & 1,6KG

FLAN / NATILLAS
@1UN|DAD | & 1KG
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g CAR |..+nr}{'}.'-< o g
- - ¥
50 2 3 i
82748 oy 98879 3
SORBETE DE LIMON MOUSSE DE FRESA
T 1 unDAD | B 1,44KG 5 1 uniDAD | [ 690GR
45 f 35 '
98454 98485
MOUSSE DE CHOCOLATE BLANCO MOUSSE DE CHOCOLATE
2 1 unibAD | B 798GR 2 1 unibAD | 7B 720GR
tion CARTY DOR, 0 Y
‘q._nm
60 y 3
98455 503910 '

MOUSSE DE MANGO
@1UNIDAD | & 645GR

MOUSSE DE CAFE
@1UN|DAD | & 750GR

66 | Lawayor variedao de productos, siempre a su aleance.



o =
= -9
% _;p_. ,

e

rr' 60
87154 98514

MOSSERDEECEE MOUSSE DE FRAMBUESA
2 1 uniDAD | & 225 GR 5 1 uniDAD | (X 645GR

.

m;:‘
el

98488

MOUSSE DE LIMON
2 1 unibAD | B 600GR

DESCARGATE EL LIBRO GRANDES POSTRES CARTE D"OR PROFESIONAL
E INSPIRATE CON RECETAS CREADA POR CHEFS DE TODA ESPANA
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155

131

KREA DE CREME BRULEE
& 1unipAD | & 2,51

132

KREA DE QUESO
© 1uNDAD | & 2,5L

88

KREA DE NATA CON PINONES
& 1unDAD | & 2,51

142

KREA DE MANZANA VERDE
© 1 uNDAD | & 2,5L

137

KREA DE FRUTA DE LA PASION

& 1 uniDAD | 2,5L

KREA DE VIOLETA

& 1 uniDAD | 2,5L
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148 146

KREA DE JENGIBRE CONFITADO Y LMON  KREA DE MOSTAZA
& 1unpAD | & 2,51 & 1unDAD | & 2,51

144 147

KREA DE CARAMELO SALADO KREA DE SESAMO NEGRO

& 1 unpAD | & 2,51 = 1uNnDAD | & 2,5L
b o = =
QYRR IR I o
1.:'# Tl B N B S s - —
jeea 7 Keea
: ﬂﬂbl’#lﬂﬁ , {’ P / PISTACHO
198 vk N S o195
AVELLANA Y COOKIES MELUy «  WILLIAMS CREMA DE PISTACHO
196 - 197 —

SORBETE DE MELON  SORBETE DE PERA WILLIAMS

VASITROS KREA INDIVIDUALES
B 1c | 120 | & 150ML

70 | Lawayor variedao de productos, siempre a su aleance.
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Anedilco

4
5
mremass
Lty
e —— — e e — —

SIROPES ANEDILCO
T2 6U | &x 1000G / 1200G

_ I- _ B B2 Unblever
ok 1o Food
T lutions

l% Z | |'., Z
an

SIROPES CARTE D'OR
T8 6U | &x 1000G

= (frest (Caramel? Chocolate
L5 3 k| )

72 | Lawayor variedao de productos, stempre a su aleance.
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3 4

708979

X (3
A & t

69011 ‘c -

CRUNCHY CHOCO BLANCO
B 1U | Z= 900GR

i S
=, w ;
_f'_l_.'l,....-c.'a.-

g SERE e ¥ e
A e e T T ¥
e ARG F R i

=5 ‘ g

4 1 s

69003

CUBANITOS DE COLOR
B 1 cam | X400 G/ cAA

3807

ABANICOS DE GALLETA
B 1cam | Bx600GR

CROCANTI
[]1unipap | B 1KG

3801

3802

FIDEOS DE CHOCOLATE
[] 1unbap | 2 1KG

EIBEOS-DEESLORES
D‘lUNIDAD | & 1KG
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iDESDE TU MOVIL!

— 1.
Eﬁgﬂ Pulsa el botdbn compartir I'I'I y anddela a tu pantalla principal

o 2

“ 3. e Compras habituales
= ® Fichas técnicas

R = Copo e Nuevos productos

e Caracteristicas
. Realiza tus pedidos donde y cuando quieras y recibelo

en tu dia de ruta.

Disfruta de promociones exclusivas de la web y acumula
puntos que podras canejar por un amplio catalogo de regalos.

SIMPLE - SEGURO - EFICAZ
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SIGUENOS EN

Instagna

No te pierdas ningunad
de nuestras Novedades

g

nnnnnnnnnnnnnnnn
--------

s
*Bnong

EECOPOOFICIAL
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Pista colada de los molinos, km4, Los Pedregales
29680, Estepona (Mdlaga)

952 80 21 22
www.elcopo.com

ElCopo @Elcopooficial



